AVIS DE MARCHE

Département de publication:

49

services

Nom et adresse de I'organisme acheteur: Angers Loire Restauration
Correspondant :Sophie Sauvourel, 02 41 21 18 80, contact@alrest.fr,
Adresse internet du profil d'acheteur: https://www.marches-securises.fr

Description du marché

Objet du marché: Prestation d'analyses bactériologiques, audits en restauration et formation aux bonnes pratiques d'hygiéne en
restauration et a la méthode HACCP

Durée du marché ou délai d'exécution

Durée du marché ou délai d'exécution: 12 moi(s)
Date prévisionelle de commencement: 01/09/23

Renseignements liés au lots
Lot n° :1: Analyses bactériologiques et analyses physico-chimiques

Lot n° :2: audits hygiéne et Plan de Maitrise Sanitaire en restauration
Lot n° :3: Formation aux bonnes pratiques d'hygiéne en restauration et a la méthode HACCP

Critéres d'attribution

Lot n° :2: audits hygiéne et Plan de Maitrise Sanitaire en restauration

Critére de qualité - Valeur technique, 60

Co(t - Prix des prestations, 40

Lot n° :3: Formation aux bonnes pratiques d'hygiéne en restauration et a la méthode HACCP
Critére de qualité - Valeur technique, 60

Colt - Prix des prestations, 40

Lot n° :1: Analyses bactériologiques et analyses physico-chimiques

Critére de qualité - Valeur technique, 60

Colt - Prix des prestations, 40

Type de procédure: MAPA
Date limite de réception des offres: 05/06/23 12.00

Autres renseighements

Numéro de référence attribué au marché par l'acheteur :2023-02

Procédure de recours :

Service auprés duquel des renseignements peuvent étre obtenus concernant l'introduction des recours: Tribunal de Grande Instance

de RENNES

Date d'envoi du présent avis a la publication: 04/05/23



